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KONTAKT

catering@tibits.ch
www.tibits.ch/catering
044 250 69 56

tibits Catering Angebot

PLANT.

\ BASED

TIBITS

FRISCH, REGIONAL, GENUSSVOLL, UNKOMPLIZIERT. DAS IST TIBITS.

Bei tibits steht Genuss im Zentrum: Wir legen grossen Wert auf saisonale,
regionale und nachhaltige Zutaten. Zudem kochen wir mit naturbelassenen
Produkten ohne Zusatzstoffe. Bei uns gibt es verschiedene hausgemachte
vegetarische und vegane Leckerbissen. Mittlerweile ist sogar iiber

90 Prozent von unserem Angebot rein pflanzlich. Die Gerichte werden

am Tag eurer Veranstaltung frisch und im néchstgelegenen tibits

Restaurant sorgfaltig zubereitet.

TIBITS CATERING

Uberrascht eure Gaste mit feinen kalten und warmen tibits Leckerbissen
vom Buffet, frisch gepressten Vitaminséaften und genussvollen Dessert-
variationen. Wir stellen euch aus dem reichhaltigen Angebot euer persénli-
ches Buffet fiir einen Apéro, eine leichte oder eine volle Mahlzeit zusammen.

Die Mindestbestellmenge betragt CHF 500.- exklusive Lieferkosten.

Fiir kleinere Gruppen beachten Sie gerne unsere Packages und Optionen
auf Seite 7.

WIE FUNKTIONIERT ES?

tibits kommt zu euch nach Hause, in euren Meeting Raum oder in eure
Waldhiitte. Feste aller Art vom einfachen Picknick bis zur Hochzeitsfeier
bereichern wir mit unseren Leckereien. Wir liefern die Gerichte heiss zu
eurem Anlass; Schépfbesteck, elektrische Heizplatten und eine Menukarte
mit den Allergenen werden mitgeliefert. Mit ein paar wenigen Handgriffen
steht euer persdnliches tibits Buffet fiir eure Géste bereit.

Auf Wunsch sind wir gerne auch mit unserem Team vor Ort und iiberneh-
men das Einrichten des Buffets und die Betreuung vor Ort.

Preis und Verfiigbarkeit auf Anfrage.

WIE BESTELLE ICH?

Bestellen kénnt ihr gleich online mit unserem Anfrageformular.
Anschliessend senden wir euch per E-Mail eine unverbindliche Offerte,
welche natiirlich noch beliebig an euer Fest angepasst werden kann.
Von Montag bis Freitag sind wir auch telefonisch erreichbar und helfen
euch gerne, euren Anlass zu planen: 044 250 69 56.

Bestellungen sind, sofern wir geniigend Kapazitit haben, grundsétzlich
bis zu 5 Arbeitstage im Voraus méglich.

EVENTS IM TIBITS

TIhr plant einen Anlass bei uns im tibits?

Unsere Seminar- und Bankettrdume in St. Gallen, das Blumenzimmer
in Luzern, das Kreativ-Atelier und das Blumenzimmer in Ziirich eignen
sich perfekt fiir Meetings, Seminare oder auch ganz individuelle Anléisse.

Weitere Infos unter:
Eventrdume
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https://www.tibits.ch/de/eventraeume/zuerich-kreativ-atelier
https://www.tibits.ch/de/catering/anfrage

SALATE & ANTIPASTI

e Ayayay pflanzlicher «Eier»-Salat mit Tofu, Soja-Mandel-Drink & Kala Namak
e Dorrbohnensalat mit Schweizer Bohnen, Baumniissen &
frischem Koriander (Oktober- Dezember)
o Kimchi mit Frithlingszwiebeln, Mungbohnensprossen, Cherrytomaten &
frischem Koriander, leicht scharf (September-Oktober)
o Kimchi mit Federkohl & Mungbohnensprossen,
leicht scharf (November- Dezember)
o Kiirbis-Pickles mit schwarzem Sesam & Harissa,
leicht scharf (Oktober- Dezember)
o Olivenmix mit frischer Petersilie (nur kleine Schale)
o Poké Bowl Salat mit Red Curry Bites & saisonalen Toppings (September)
o Powersalat aus Gelberbsen mit Kerbel, Pfefferminze und Zitronenthymian

kleine Schale 700g 33.00
Schale 15009 66.00

e Auberginen Antipasti mit Rucola, leicht scharf

o Chirashi Sushi marinierter japanischer Reis mit Gemiise &
Algen (Oktober- Dezember)

o Federkohl-Bodenkohlrabi Salat mit Baumniissen & Cranberries
(Oktober- Dezember)

e Linsensalat mit Beluga-, Berg- und roten Linsen, Apfeln & Krautern

e Orecchiette Salat mit Bio-Tofu, Oliven & Tomaten

o Riebli-Meerrettich-Mousse mit Schnittlauch

e tibits Tatar mit Okara, Essiggurken, Karotten, Pastinaken & Kapern
o Wirz mit Teriyaki-Kernen (September)
o Zatar Hummus mit Thymian, Sumac & Minze

kleine Schale 700g 28.00
Schale 1500g 56.00

o Kartoffelsalat mit Aceto Balsamico & Senfkérnern
o Rieblisalat nach tibits Geheimrezept
o Rotkabis mit Preiselbeeren

kleine Schale 700 g 23.00
Schale 15009 46.00

o Im Weckglas Auberginen Antipasti / Linsensalat / Power Salat / Riiebli-

Meerrettich-Mousse / Olivenmix / tibits Nussmischung / Zatar Hummus

nach Wahl, je Weckglas 4.50/5.50

PLANT—S”‘SED
SANDWICHES
e Ayayay Bagel 6.80
veganes Eiersandwich mit Tofu, Mandeln, Kala Namak & Sprossen
e Kebab Sandwich Hdlfte 5.00
Focacciabrot mit Kebabseitan & veganer Cocktailsauce
e Ruby Royal Burger Hdlfte 5.50

Burger aus Red Kidney Bohnen mit New Roots Soft White auf Cashew Basis,
Rotkabis mit Preiselbeeren, Tomaten & Zwiebeln
o Riiebli-Meerrettich-Mousse Sandwich 6.80

im glutenfreien Kérnerbrot mit Sangosprossen
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Plany.

PLANT.

Q

BASED

WARME SNACKS

e Buffalo Blumenkohl 1 g
e Calzone Piccolo ca. 15 stk.
mit Champignons, Tomaten & Basilikum,

mittelscharf

e Falafel ca. 50 stk.

knusprige Kichererbsenbéllchen
nach Hausrezept
o Frihlingsrollen ca. 20 stk.
mit frischem Gemiise & Sesamél
e Kachori ca. 20 stk.
indische Teigtaschen mit Erbsen & Peperoni
e Onion Rings 1kg
siissliche Zwiebelringe im Bierteig
e Randen-Nuggets ca. 25 stk.
mit Kartoffeln, Koriander, Ingwer,
Zimt & Cashews, mittelscharf
e Samosas ca. 15 Stk.
indische Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln, Ge-
miise & Curryblittern
o Tiirkische Pide ca. 15 stk.
mit Sojagehacktem & Minze, leicht scharf

je 50.00

PASSENDE DIPS

Q

e Cocktailsauce hausgemacht & plant-based

o Preiselbeer Chutney

o Sweet-Chili-Sauce mit Peperoncini,

mittelscharf

o Tzatziki hausgemacht & plant-based,

mit Cashew-Yo von New Roots, Zitronen,

Dill, Zwiebeln & Knoblauch

e Zimt-Harissa hausgemacht mit frischem

Koriander, scharf

kleine Portion 300 g 15.00

Portion 600 g 30.00

BASED

WARME LECKERBISSEN

Gerichten zusammen.
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Das Catering richtet sich nach dem Angebot in den tibits Restaurants.
Unsere Gerichte werden immer frisch zubereitet und wechseln téglich.
Gerne stellen wir Thnen eine Offerte mit einer Auswahl an warmen




Basgp . - .
‘ Auch Suppen eigenen sich ideal fiir unsere
Caterings. Wir bieten die Méglichkeit, unsere

PLang.

Suppen heiss und fixfertig oder kalt in 1 Liter

U NS E RE AKTU E LLE AU SWAH L Flaschen abgefiillt zu liefern. Auf Wunsch

e Blumenkohlsuppe mit Kurkuma & kénnen Sie (fiir einen Aufpreis von CHF 10.-)

gerne auch Suppentopf und Schépfkelle bei

Tandoori-Gewiirzen

uns mieten.

o Biindner Gerstensuppe mit Karotten, Lauch,

Hier gibts einen Einblick

Sellerie & weissen Bohnen

o Mulligatawny Suppe englische Currysuppe mit Ap-
feln & Linsen, scharf

o Paprikasuppe mit Griinkern

o Riieblisuppe aus tibits eigener Riieblisorte

e Spanische Kichererbsensuppe mit Blattspinat

pro 1.2 Liter 38.00

BROTE

e Focaccia al Basilico

e Focaccia mit Rauchsalz & Rosmarin 16.00
e Focaccia mit Sesam & Paprika 17.00
e Brotchen bio 0.90
o Glutenfreie Brétchen bio 0.90
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https://youtu.be/ypgIyYd-0Dc

PATISSERIE & DESSERT

e Amaretti 3.20

e Brownie-Viertel 1.10

o Linzertortli 6.30
aus glutenfreien Zutaten, mit Haselniissen

o Riiebli-Gugelhopfli 3.20

e Death by Chocolate Muffin 4.30
mit Dinkelmehl (November - Dezember)

e Magenbrot Wiirfel 4.50
mit Dinkelmehl, Mandeln & Haselniissen (September - Oktober)

e Matcha-Zitronen Muffin 4.30
mit Dinkelmehl & Mandeln (September - Oktober)

o Nuss-Ecke 4.50
mit Mandeln, Haselniissen & Himbeermarmelade
(November - Dezember)

e Zimtstern 3.80

vegan, mit Mandeln & Haselniissen (Dezember)

e Marroni-Schoggi Kuchen 45.00
mit Dinkelmehl (November - Dezember)
e Zwetschgen-Zimt Kuchen 52.00

aus glutenfreien Zutaten, mit Mandeln

e Fruchtsalat 1 kg 35.00
o Tagesdessert saisonale Cheezecakes, Crémes &

weitere Spezialititen nach wechselndem Angebot

tibits Catering Angebot September - Dezember 2024 6



PACKAGES FUR KLEINERE GRUPPEN

HERBST-PACKAGE

Perfekt geeignet fur 10-12 Personen.

KALTE GERICHTE
e Orecchiette Salat
e Rueblisalat

nach tibits Geheimrezept
o tibits Brotli

o Rotkabis mit Preiselbeeren

mit Bio-Tofu, Oliven & Tomaten

WARME GERICHTE
o Schwedische Kéttbullar
an einer cremigen Rotweinsauce
o Kartoffelstock
o Gerostete Zatar-Bohnen

mit Sesam

DESSERT
e Zwetschgen-Zimt Kuchen

aus glutenfreien Zutaten, mit Mandeln

e INFO: Die Auswahl und Mengen des saisonalen Packages kénnen nicht gedndert

werden. Das Package wird fixfertig in unseren Schalen und danach in

2 Thermoboxen (40x60x30cm) vorbereitet.

APEROPLATTEN

Perfekt geeignet fir 10-12 Personen

PLATTE MEDITERRAN

o Mini Pastetli mit saisonaler Fiillung

e Blatterteigrolle
mit mediterraner Fiillung

o Soft White auf Hafer-Sesam Brotli
mit Weichkése-Alternative
auf Cashew-Basis

e Sweet'n'Sour Hackbdllchen-
Ananas-Spiess

o Kebab-Rolle

PLATTE KLASSISCH

o Tofu-Basilikum-Cherry-
Tomaten-Spiess

o Tatar-Brétli
auf glutenfreiem Baguette

o Geflillte Tartelette
mit Rilebli-Meerrettich-Mousse

o Geflillte Dattel mit Soft White
mit Weichkése-Alternative
auf Cashew-Basis

e Antipasti-Gemdlise-Spiess

Fiir kleinere Gruppen kann direkt im tibits Restaurant vom Buffet geschdpft
und die gewiinschte Anzahl von Gerichten frei zusammengestellt werden.
Esist also grundsétzlich in Ordnung, auch mehrere Schalen am Buffet zu
schépfen. Dabei profitieren Sie vom reduzierten Take-Away-Preis.

tibits Catering Angebot
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https://www.tibits.ch/de/formulare/herbst-package-2024
https://www.tibits.ch/de/formulare/neue-ap%C3%A9roplatten-bestellen

Trevh!

SOFTGETRANKE & ESSENZEN

e Thymian-Tonic Essenz 5d1 12.00
o Passionsfrucht Essenz 5di 12.00
e Ingwer-Zitronen-Essenz 5d1 12.00

Die Basis fiir feine Limonaden zum selber mischen.
o Eistee hausgemacht klassisch

e Hibiskus-Minze-Eistee

e Sissmost bio

&,

SAFTE

e Frisch gepresster Orangensaft 1 24.00

e Green Fitness 1 24.00
frisch gepresst | Apfel, Fenchel, Zitrone &
Federkohl/Spinat (saisonal)

e Ingwer-Riiebli-Apfel Saft 1 24.00
frisch gepresst | mit Fenchel & Zitrone
e Tutti Frutti 1 24.00

frisch gepresst | Orange, Apfel, Birne, Banane & Kiwi
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TIBITS PROSECCO

e Prosecco Treviso (Conegliano, IT, bio) 75¢1 24.50

WEIN

e Sélection tibits: Sauvignon blanc Touraine  75c122.50
(Weiss, Loire, FR, bio)

e Sélection tibits: Syrah-Grenache «Racine»  75c122.50
(Rot, Languedoc, FR, bio)

e Syrah Rosé Pays d’'Hérault IGP
(Rosé, Languedoc, FR, bio)

75c1 22.50

tibits Catering Angebot

BIER
e Flasche Bier 33¢ ab 6.50

saisonale & regionale Auswahl
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

BESTELLUNG / AUFTRAGSBESTATIGUNG

tibits richtet Caterings in den Grossrdumen Ziirich, Winterthur, Bern, Basel, Luzern, Lausanne, St. Gallen, Aarau & Zug aus. Fiir
die Planung sind wir darauf angewiesen, dass die Bestellung spétestens 5 Arbeitstage vor dem Beginn des Anlasses bei uns
eingeht und bestétigt wird. Caterings mit tibits Personal vor Ort oder Materialmiete via Drittpartner sind mindestens 10 Arbeits-
tage vor Anlassbeginn zu bestitigen. Die Mindestbestellmenge betrdgt CHF 500.- (exklusive Lieferkosten). Die Bestellung

gilt als angenommen, wenn sie durch uns schriftlich bestétigt wird. Allfallige iiber die Auftragsbestitigung hinausgehende
Dienstleistungen werden zusétzlich berechnet.

PAUSCHALE

Fiir die Bearbeitung der Caterings und auch fiir die Servierschiisseln, Schépfbesteck und Warmeplatten, welche es braucht,
um ein mobiles tibits Buffet aufzubauen, berechnen wir ganz einfach eine Auftrags- und Buffetpauschale, die je nach Anlass-
grésse vom Anlass variiert (zwischen CHF 40.- und CHF 100.-).

LIEFERUNG / TRANSPORT
Auf Wunsch wird die Bestellung per Kurier geliefert. Die Kosten fiir die Lieferung werden dem Gast weiterberechnet. Es kénnen
keine Lieferungen ins Ausland gemacht werden. Die Bestellung kann auch direkt im tibits kostenlos abgeholt werden.

PREISE / KOSTEN

Die Preise fiir die Speisen und Getrianke berechnen sich automatisch mit der Bestellung. Die Preise verstehen sich in CHF und
enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Die Rechnung ist - inklusive eventueller Zusatzdienstleistungen - innerhalb von
30 Tagen nach Rechnungsstellung zu bezahlen. Caterings ohne Mitarbeiter werden mit 2,6 % MwSt. und mit Mitarbeitern mit
8,1% MwSt. verrechnet.

MITARBEITER
Wir bieten grundsétzlich keine Mitarbeiter an. Das tibits Buffet ist so konzipiert, dass es sich sehr unkompliziert und einfach
selber aufbauen lasst.

ANDERUNGEN
Samtliche Anderungen sind bis spitestens 5 Arbeitstage vor Veranstaltungsbeginn méglich. Bei Anléssen mit tibits Personal
vor Ort oder mit Materialmiete via Drittpartner erhéht sich die Frist auf 10 Arbeitstage vor Veranstaltungsbeginn.

STORNIERUNGEN UND ABBESTELLUNGEN

Werden bei uns gebuchte oder beauftragte Leistungen vom Gast storniert, sind wir dazu berechtigt, ab dem 3. Arbeitstag
vor Veranstaltungsbeginn, 25% der veranschlagten Kosten als Stornogebiihr zu erheben. Bei einer Stornierung bis am

2. Arbeitstag vor Veranstaltungstermin erhéhen sich die Kosten auf 50%. Die Stornierung am Veranstaltungstag selbst, hat
eine Verrechnung von 100% zur Folge. Massgeblicher Zeitpunkt fiir die Einhaltung der genannten Stornierungsfristen ist

der Eingang der schriftlichen Stornierungserklarung bei uns. Sollte ein durch uns bestitigter Auftrag fremde Dienstleistungen
(wie z.B. Logistik, Equipment oder sonstige Dienstleistungen) beinhalten, sind wir dazu berechtigt, die im Falle einer Stornierung
anfallenden Kosten zu verrechnen. Ferner sind wir unsererseits zum Vertragsriicktritt berechtigt, wenn wir begriindeten
Anlass zu der Annahme haben, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen
unseres Unternehmens gefihrden kann. Der Gast hat in diesem Fall keinen Anspruch auf Schadensersatz.

DATENSCHUTZ

Thre persénlichen Daten werden zur Abwicklung des Bestell- und Zahlungsverkehrs erfasst und die fiir die Geschéftsabwicklung
notwendigen Daten werden gespeichert. Alle persénlichen Daten behandelt die tibits AG selbstverstandlich vertraulich.
Grundlage des Handelns sind die jeweils geltenden gesetzlichen Bestimmungen. Die Daten werden in unsere tibits Datenbank
aufgenommen und vom Softwareprovider und dessen Drittdienstleister auf Servern innerhalb der Schweiz/Européischen
Union gespeichert und bearbeitet. Die Datenbearbeitung und -speicherung erfolgt im Rahmen der Auftragsabwicklung. Die
Telefonnummern und Lieferadressen werden dem Kurierdienst zur Verfiigung gestellt. (Die Daten kénnen jederzeit auf
Wunsch per Mail geléscht werden.) Auch besteht das Recht, eine allenfalls erteilte Einwilligung zur Nutzung der Personen-
daten jederzeit zu widerrufen. Die genannten Rechte kénnen jederzeit beim Betrieb geltend gemacht werden.

WERBUNG

Dem tibits steht es frei, Werbematerial auszulegen.

GERICHTSSTAND
Die Beurteilung aller Streitigkeiten aus diesem Vertrag erfolgt am Gerichtsstand Ziirich (tibits ag).
Es kommt schweizerisches Recht zur Anwendung.
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