
FRÜHLINGS PACKAGE

MENÜ 1

Massaman Thai-Curry	 s4 | v12 
mit Kartoffeln, Karotten, Erbsen, Erdnüssen & 
Zitronengras, mittelscharf

Basmatireis	 v9

Pak Choi	 v29 
Chinesischer Blattkohl (Senfkohl)

MENÜ 2

Züri-Geschnetzeltes	 g | v18 
Seitan & Champignons an einer cremigen Weinsauce

Rösti	 v9

Bohnen	 v12 
mit Knoblauch & Zwiebeln

MENÜ 3

Planted Geschnetzeltes	 v17z8 
an grüner Pfeffersauce mit Rotwein, mittelscharf

Kartoffelstock	 v9

Broccoli	 s | v9 
frisch gedämpft mit Olivenöl

MENÜ 4

Jeera Dal	 v7 
leicht scharf

Basmatireis	 v9

Geröstete Rosmarin-Auberginen	 v

MENÜ 5

Südindisches Black Curry	 v12 
mit Kartoffeln, Karotten, Auberginen & Beluga-Linsen an 
Tomaten-Kokosmilchsauce, mittelscharf

Basmatireis	 v9

Geröstete Zatar-Bohnen	 5 | v  
mit Sesam

MENÜ 6

Dal mit Blattspinat	 v1 
an Curry-Kokosnussmilch-Sauce

Basmatireis	 v9

Tandoori Blumenkohl	 v2 
mittelscharf

MENÜ 7

Brewbee Bulgogi	 gs5 | v12 
Koreanische Feuerpfanne mit Biertreber, Sojasauce, 
Frühlingszwiebeln & Sesam, süss-scharf

Basmatireis	 v9

Broccoli	 v9 
frisch gedämpft mit Olivenöl

MENÜ 8

Vegi-Bratwurst	 gs | v18 
an Rotwein-Zwiebel-Sauce

Rösti	 v9

Blatt bis Wurzel Rüebli	 v 
mit Basilikumpesto

Edamole	 s | v9
mit Edamame, Erbsen & Koriander

Indisches Dal	 v128 
mit roten Linsen, Tomaten & Koriander	

Kartoffelsalat	 v179 
à la française	  
mit frischem Schnittlauch & Petersilie

Rüeblisalat	 v79 
nach tibits Geheimrezept

tibits Brötli 	 gn5 | v9

Amaretti	 n | vz 
ohne Mehl, mit Mandeln

Unsere warmen Gerichte wechseln täglich. 
Bitte frage unser Team nach dem tagesaktuellen Gericht.



L	 mit Milchprodukten (lakto)
O	 mit Eiern (ovo)
G	 mit glutenhaltigen Rohstoffen
S	 mit Soja
N	 mit Nüssen
4	 mit Erdnüssen

5	 mit Sesam
3	 mit Sellerie
8	 mit Schwefeldioxid / Sulfit
7	 mit Senf
6	 mit Lupinen

Zudem verwenden wir folgende Symbole:

V	 vegan (rein pflanzlich)
1	 mit Zwiebeln
2	 mit Knoblauch
0	 scharf
p	 pflanzlicher Proteinlieferant
9	 kinderfreundlich
Z	 mit mehr als 1 % hinzugefügtem Zucker

	� Zero Waste, weniger Abfall – gleicher Genuss

ALLERGENE
Unsere Gerichte werden mehrmals pro Tag in unserer Küche zubereitet. Die Deklarationen  
beziehen sich auf die enthaltenen Rohstoffe. Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

Alle unsere Backwaren stammen aus der Schweiz.


